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デザイン戦略からの

地域プロデュース



沖縄をどうデザインするか



沖縄の自然・祭・人・動物

植物・農・水・暮・風・空

海・雲・太陽・月・星



1．泡盛プロジェクト

２．八重瀬プロジェクト

３．竹富島モッツアレラプロジェクト

４．ぬちゆくいプロジェクト

５．食の風プロジェクト



泡盛プロジェクト



泡盛拡販プロジェクト



泡盛ブレンデッドイベント



ｉPhoneアプリ



八重瀬町
プロジェクト











八重瀬町カラベジイベント

ニューオリンズジャズと

ケイジャン料理

ガンボ

ピーマン



竹富島
水牛モッツァレラ
プロジェクト



水牛搾乳画像（後送）



パッケージデザイン案



ぬちゆくい
プロジェクト

※「ぬち」＝命＋「ゆくい」＝ゆっくりする



ぬちゆくいプロジェクトの概要

沖縄⾦⽂化推進協議会として認定基準を定め商標登録を⾏い、その認定
をクリアした店には認定証とマークシールを表⽰してもらう。この認定
店は1年⽬30〜50 店、2年⽬は80〜100店をめざし常に⼀定の基準を
満たす店のレベルを保つよう努⼒告知する。

平成22年度は、沖縄⾷⽂化推進協議会の設⽴、検討会の実施、創作料理
の開発とマニュアルの作成、沖縄⾷⽂化発信店舗の選定、認定マーク⼝
ゴの商標登録、基準マニュアルの作成、著名料理⼈による沖縄⾷⽂化推
進、イベント、ホームページの開設、などを通して周知徹底を⾏うこと
を⽬標とする。



ロゴマーク



アプリケーション開発



ぬちゆくいマインド

美味しさ
1、私たちは、沖縄の食材についてよく学び、

その良さを活かした美味しい創作料理をつくります。

おもてなし
2 、私たちは、温かい沖縄の心を大切にして、

細やかな心づかいとサーピスを心がけます。

食の安全
3 、私たちは、食材の安全と信頼をいつも大切にします。

環 境
4 、私たちは、身のまわり、店内の隅々まで

常に清潔に保つよう努力します。

継承と発展
5 、私たちは、沖縄の食の伝統を受け継ぎながら、

新しい沖縄料理の発展をめざします。



シェフによる沖縄伝統食材を使った新しい料理



沖縄の伝統食材を使ったレシピ集



食の風
プロジェクト



①その食材の生産過程（トレーサビリティ）を理解していること。

②生産・加工者、労働者に、その仕事に見合う報酬が支払われてい

ること。

③その土地に根ざした原材料を使っていること。または、他の地域

からの原料を使用した伝統的製法を行っていること。

④合成添加物や保存料、農薬、化学肥料、人口香料、着色料などを

できる限り使用しない無添加のもの。

⑤その生産・加工物が遺伝子組み換えではないこと。

⑥食の安心・安全に対して細心の配慮と食材、料理を提供している

こと。

基本理念





イベント



～沖縄の医・食・住を見つめて

「食の風」冊子 食文化研究会



～沖縄から日本の食を取り戻そう～

「食の風村」構想

循環型エコビレッジの村



都市の自給率アップと
農的生活をデザインします

エコノミーとエコロジーの両立

スローフード＆スローライフな

デザインをめざします

有限会社楽園計画


